





e 8 DIECES SAIEES PAN PEISONNE .coeiiiiieieeeeeeeeeeee ettt ettt e e e e e e e e e s e s s sennans
e 7/ pieces salées et T animation PAr PErsSONNE.......cooovvvveeeeccieeeeeeeeeeeeeee e,

e 9 pieces salées, 2 animations et 2 pieces sucrées par personne .....................




e Toasts:
- bouchée de courgette au surimi
- tapenade aux olives noires & fomate séchée
- mayonnaise & crevette rose
- blinis & saumon fumé maison
- pain d'épices & foie gras
- tartare de chevre & cerneau de noix
- rosette
- mousse de foie gras & son magret
- navette & tfruite fumée

e Brocheites :
- melon & jambon cru maison
- fomates & mozzarella
- coceur de Savoie, saucisson et cornichons

e Pain surprise : charcuterie, fromage & saumon



e Verrines :
- tartare de saumon et mousseline a la moutarde a I'ancienne
- gaspacho de melon
- guacamole de petits pois & lardons fumés
- mousse betterave & ceuf de caille
- crémeux reblochon & jambon fumé maison
- crumble de ricotta et fomate séchée
- tartare de tomates au basilic
- avocat & crevettes
- creme de lentilles au carré frais

e Animations:
- crevettes persillées
- thon mariné
- fondue savoyarde
- foie gras poélé (+ 0.25€ par personne)
- brochettes de boeuf ou volaille ou mini-saucisses
- découpe de jambon
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Tous les prix con’nenner’;’le service jusqu’'a 01Th00 du matin.



Wise en boviche
(D Y s posonne

e Consommeé d’'asperges au jambon fumé & croquant au parmesan

e Ravioli a la Tomme sur un lit de sauce tomate




S tenie & Cees

(52, 60 s posonne

Etf\tr@czs :

e Tian de chevre aux courgettes croquantes & tartare de ftomates, accompagné
de roquette et d'une réduction balsamique

QOu

e Foie gras maison & magret de canard sur un lit de salade accompagnés de
gésiers chauds

Ou

e Charcuterie maison & jeunes pousses croquantes




P‘th ;

e Filet mignon de porc sauce aux giroles & noisettes, gratin au lard et légumes
croquants

Ou
e Supréme de pintade des sous-bois, cassolette de Crozet et julienne de legumes
Ou

e Magret de canard sauce aux échalotes & vin rouge, écrase de Vitelotte et
champignons en persillades

:v*owug@s seCS de nos regons et | ou Fv*owug@ blanc

Dessert(s) ) @
I Offert
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e Foie gras accompagné d'une confiture de figue & pain d’'épices
Ou

e Mille feuilles de Saint Jacques poélées & boeuf séchée, crumble aux noisettes,
jeunes pousses croquantes ef réduction balsamique

Ou

e Buffet : salade de Crozet aux girolles, melon, fian de chevre et charcuterie




P‘th ;

e Filet de boeuf sauce morilles, purée de patate douce et flan de courgettes
Ou

e Longe de veau des sous-bois, petit Dauphinois et tian de légumes

QOu

e Pavé de beeuf sur son lit de polenta & son foie gras poélé, accompagné de
légumes croquants

:v*owug@s seCS de nos regons et | ou Fv*owug@ blanc U

Dessert(s) )
@@@ Offert




. meqg@s S0CS de oS regons

Reblochon fermier, Compté, Tomme de Savoie & crotfin de chevre demi sec

Nous vous proposons différents services :

a l'assiette,

en buffet,

en plateaux

ou en piece montée (+0.20€ / personne)

l:V‘OVVlag@ b‘aV\C & son COM\iS / sucre




<H)D@SS@M (S) :

e Piece montée en choux — 3 par personne (G theme +1.80€ par personne)
e Piece montée de macarons
e Assiette gourmande

e Gateaux / entremets :
- Délices de la Filiere : génoise, croquant praliné, mousse au chocolat
- Framboisier : génoise, chantilly ou creme pdatissiere et framboises
- Fraisier : génoise, chantilly ou creme pdatissiere & fraises
- Multi fruits . génoise, chantilly, mélange de fruits
- Mousse de fruits : génoise & mousse aux fruits (parfums au choix)
- Gratins framboise : pate feuilletée, framboises, chantilly
- Le Glieres : génoise, croquant framboises et mousse myrtilles
- Le Parmelan : génoise, mousse abricots, insert framboises



O] o1 I o1 | 1 2T 8.00€
- jambon blanc & fromage répé
- nutella, sucre & confiture

MENU ENFONT Lo e e e e e e e e et 14.00€
- Tomate & saucissons

- Emincé de volaille

- Pommes dauphine OU gratin Dauphinois

- Dessert(s) des mariés







Assortiment de crudités
Plateau de charcuterie
Viande froide
Fromages

Tarte fruits

V2. (O s posonne

(Livré la veille)






Lpuaiton n’ /.

1 grande assiette /g 5@”/4%/

1 moyenne assiette
1 petite assiette

1 fourchette

1 couteau ] ﬂ ” \ |
- )

2 verres g equ
1 verre a vin

2 flotes  champagne
(1 verre a eau et 1 flite pour le vin d"honneur)

1 fasse a café \ — —

1 paniere a pain



1 grande assiette
1 moyenne assiette
1 petite assiette

1 fourchette
1 couteau
1 cuillere a dessert

2 verres g equ
1 verre a vin
2 flotes  champagne

(1 verre a eau et 1 fl0te pour le vin d’honneur)

1 tasse a café

1 paniere a pain




